Monte delle vigne
La carciofa di Pepén
trionfa a Ozzano Taro

I giovedi in cantina,
un «far sistema»
alla parmigiana

di grande successo

SANDRO PIOVANI

W OZZANO TARO A memoria
mai «Pepén» era uscito dal
suo laboratorio-paninotecadi
Borgo SantAmbrogio. Lo ha
fatto nei «giovedi in cantina»
organizzatida Monte delle Vi-
gne.

Doveivinidella cantinadi Oz-
zano Taro incontrano lo
street food di casa nostra, in
un matrimonio di gusto «alla

parmigiana» chedefinirevin-
cente e quasi banale. Perché
giovedi sera era lungo il ser-
pentone di auto che é salito
sino a Monte delle Vigne. E
proprio tra le vigne si e con-
sumato questo che si puo cer-
tamente definire un evento
per il movimento enogastro-
nomico parmigiano.

Finalmente quel «far siste-
ma» di cui si parla da anni, se
non da decenni, stadiventan-
do sempre piu larma vincen-
te dei produttori di qualita di
casa nostra. Che siano can-
tine oristoranti, paninoteche
o trattorie poco cambia: l'u-
nione sta facendo virare verso
la qualita chi lavora e produce

ma anche chi consuma. Non
c'e da stupirsi quindi se pit di
mille persone (il wine maker
Andrea Ferrarisorridendoaf-
ferma “almeno 1.5007) abbia-
no letteralmente invaso le col-
line adiacenti i vigneti di
Monte delle Vigne. Un bic-
chiere in unamano, una fetta
di «carciofa» nell'altra: in
mezzo tante chiacchiere, quei
quattro o cinque gradi in me-
norispettoalla citta che certo
sono ben graditi. Una sorta di
festival della parmigianita:
Monte delle Vigne e Pepén in-
sieme, chi lavrebbe mai det-
to?

E non é tutto, perché questo
appuntamento si ripete ogni

giovedi ormai da alcune set-
timane e proseguira sino a
settembre, al momento della
vendemmia. Con lo street
food di Giorgiones sempre
presente e con Bread e Im-
pasto Zero ospiti a turno,
sempre all'insegna di un «far
sistema» vincente.
Parlare (e scrivere) di enoga-
stronomia parmigiana alla fi-
ne e semplice, soprattuttodo-
po serate come queste.
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